
   
 

LAUKSAIMNIECĪBAS UN PĀRTIKAS TEHNOLOĢIJAS FAKULTĀTES 
PĀRTIKAS INSTITŪTA 

 
15. PI STUDENTU ZINĀTNISKĀ KONFERENCE 

 
AKTUALITĀTES un INOVĀCIJAS Pārtikas nozarē 

 
2025.gada 9.maijs 

Pārtikas institūta 114.aud., Rīgas iela 22a, Jelgava 
 
 

KONFERENCES DARBA PROGRAMMA 

9:30 – 10:00 Reģistrācija (114. aud.) 

10:00 – 10:05 Konferences atklāšana - LPTF dekāne D.Siliņa 

10:05 – 10:10 Informatīvais ziņojums par konferences norisi - LPTF prodekāne L.Ozola 

10:10 – 11:30 Pirmā sesija (BBB un 114.aud.) 

11:30 – 11:40 Pārtraukums (114. / 134.aud.) 

11:40 – 13:00 Otrā sesija / Pārtraukums (114.aud. / 134.aud.) 

13:00 – 14:00 Trešā sesija 

14:00 – 14:20 Konferences noslēgums 

 

Ziņojumu sesijas darba vadītāji: 
docente, vadošā pētniece Dr.sc.ing. Ilze Grāmatiņa 
docente, pētniece Ph.D. Sanita Reidzāne 

Viena mutiska ziņojuma ilgums LĪDZ 7 min. un 3 min. diskusijas => kopā 10 min. 
Viena Pitch ziņojuma ilgums LĪDZ 3 min.  

 

 



   

FACULTY OF AGRICULTURE AND FOOD TECHNOLOGY 
FOOD INSTITUTE 

 
15th STUDENT SCIENTIFIC CONFERENCE OF Food Institute 

 
TRENDS and INNOVATIONS in the Food Industry 

 
May 9, 2025 

Food institute 114.aud., Rīgas iela 22a, Jelgava 
 
 

CONFERENCE PROGRAM 

9:30 – 10:00 Registration (114. aud.) 

10:00 – 10:05 Conference opening - dean of LPTF D.Siliņa 

10:05 – 10:10 Informative instructions on the order of the conference - vice dean of LPTF L.Ozola 

10:10 – 11:30 First session (BBB and 114.aud.) 

11:30 – 11:40 Intermission (114. / 134.aud.) 

11:40 – 13:00 Second session / Intermission  (114.aud. / 134.aud.) 

13:00 – 14:00 Third session 

14:00 – 14:20 Conference conclusion 

 

Session moderators: 
assistant professor, lead researcher Dr.sc.ing. Ilze Grāmatiņa 
assistant professor, researcher Ph.D. Sanita Reidzāne 

 

Duration of one oral presentation UP TO 7 min. un 3 min. discussion => total 10 min. 
Duration of Pitch presentation UP TO 3 min.  

 

 



   

Ziņojumu secība: 

Pirmā sesija - attālinātā sesija (BBB) / First session - remote session (BBB):  

1.daļa (3 ziņojumi) / Part 1 (3 presentations) 

1.​ Valērija Nikolajenko. Aroniju vīna kvalitātes un ķīmiska sastāvā izpēte (PZ 2. kurss) 
Zinātniskais vadītājs tenūrprofesore, Dr.sc.ing. Zanda Krūma 
2.​ Vlads Krasanovs. Augu valsts produktu pildījuma izpēte pelmeņiem  (PZ 2. kurss) 
Zinātniskais vadītājs profesore, Dr.sc.ing. Ruta Galoburda 
3.​ Paula Brakša. Bioindikatoru izmantošanas iespējas Gin ražošanā (PZ 2. kurss) 
Zinātniskais vadītājs tenūrprofesore, Dr.sc.ing. Zanda Krūma 

2.daļa (13 Pitch ziņojumi) / Part 2 (13 Pitch presentations): 

4.​ Diāna Varslavāne. Termiskās apstrādes ietekme uz dažādu eļļu kvalitāti (PZ 2. 
kurss) Zinātniskais vadītājs asociētā profesore, Dr.sc.ing. Jeļena Zagorska 
5.​ Jeļena Pisarjonoka. Dabīgā pigmenta – hlorofila – izdalīšana no pārtikas 
produktiem ar zaļās ekstrakcijas metodēm (PZ 2. kurss) Zinātniskais vadītājs docente, Ph.D. 
Anete Ķeķe 
6.​ Inese Tupreine. Fermentēta aroniju un pīlādžu etiķa ieguve (PZ 2. kurss) Zinātniskais 
vadītājs docente, Ph.D. Liene Jansone 
7.​ Andris Jugāns. Ekskrūzijas procesa pielietošana nešķīstošo šķiedrvielu sadalīšanai 
iesala ražošanas blakusproduktā (PKI 4. kurss) Zinātniskais vadītājs profesore, Dr.sc.ing. 
Dace Kļava 
8.​ Undīne Hofmane. Kviešu zelmeņa (Triticum aestivum) kvalitātes izvērtējums un 
audzēšanas tehnoloģiju optimizācija pārtikas ražošanas vajadzībām (PZ 2. kurss) 
Zinātniskais vadītājs docente, Dr.sc.ing. Liene Ozola 
9.​ Justīne Jumīte. Liofilizētu augļu un dārzeņu maisījuma izstrāde maziem bērniem 
(PKI 4.kurss) Zinātniskais vadītājs docente, Dr.sc.ing. Liene Ozola 
10.​ Elizabete Beāte Komarova. ‘Ūdens kefīra’ dzēriena izpēte pēc otreizējās 
fermentācijas ar ogu piedevu (PZ 2. kurss) Zinātniskais vadītājs docente, Dr.sc.ing. Asnate 
Ķirse-Ozoliņa 
11.​ Inga Madžule. Barjerpārklājumi kā alternatīva polimēru aizstāšanai laminētajos 
iepakojumos (PKI 4. kurss) Zinātniskais vadītājs profesore, Dr.sc.ing. Sandra 
Muižniece-Brasava 
12.​ Elza Egle. Alternatīvā jogurta izstrāde uz sūkalu un zirņu proteīna bāzes (PZ 2. 
kurss) Zinātniskais vadītājs asociētā profesore, Dr.sc.ing. Jeļena Zagorska 
13.​ Linda Volkova. Saldētu burkānu izvērtējums (PZ 2. kurss) Zinātniskais vadītājs 
docente, Dr.sc.ing. Liene Ozola 
14.​ Dana Krilova. Maltās gaļas ar sīpolu ekstrakta piedevu kvalitātes izvērtējums (PZ 2. 
kurss) Zinātniskais vadītājs docente, Dr.sc.ing. Ilze Grāmatiņa 

 



   
15.​ Jūlija Krjukova. Saldēto desertu izstrāde onkoloģijas pacientiem (PKI 4. kurss) 
Zinātniskais vadītājs asociētā profesore, Dr.sc.ing. Jeļena Zagorska 
16.​ Simona Dreimane. Paātrinātās derīguma termiņa noteikšanas metodes piemērotība 
kartupeļu čipsu derīguma termiņa prognozēšanai (PZ 2. kurss) Zinātniskais vadītājs 
profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Ķince 

Otrā sesija (5 ziņojumi) / Second session (5 presentations): 

17.​ Ashna Mathew. Exploring the Functional Applications of Citrus Juices and 
Concentrates in Enhancing Dark Chocolate Formulations (PZ 2. kurss) Zinātniskais vadītājs 
profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Ķince 
18.​ Ashly Pullorukkudiyil Baby. Evaluation of carrot-infused canola oil (PZ 2. kurss)  
Zinātniskais vadītājs docente, Dr.sc.ing. Liene Ozola 
19.​ Devika Majukumar. Development and characterisation of pumpkin enriched honey 
(PZ 2. kurss) Zinātniskais vadītājs docente, Ph.D. Anete Ķeķe 
20.​ Anashwara Velayudhan Menon. Application of Aquafaba for vegan low fat 
mayonnaise development (PZ 2. kurss) Zinātniskais vadītājs asociētā profesore, Dr.sc.ing. 
Jeļena Zagorska 
21.​ Monta Jurģe. Sauso sūkalu olbaltumvielu produkti PROTEIN SMOOTHIE 
izstrādē (PKI 4. kurss) Zinātniskais vadītājs profesore, Dr.sc.ing. Inga Ciproviča 

Trešā sesija (5 ziņojumi) / Third session (5 presentations): 

22.​ Nanija Dambe. Sulu izspaidu potenciālais pielietojums kosmētikā (PZ 2. kurss)  
Zinātniskais vadītājs docente, Ph.D. Anete Ķeķe 
23.​ Raimonda Rubine. Bietes kā kartupeļu alternatīva saldo čipsu izstrādē (PKI 4. 
kurss) Zinātniskais vadītājs profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Ķince 
24.​ Ieva Krūmiņa. Dažādu kaltēšanas procesu ietekme uz siera un biezpiena kvalitāti 
(PKI 4. kurss) Zinātniskais vadītājs asociētā profesore, Dr.sc.ing. Jeļena Zagorska 
25.​ Sofija Sabīne Panfilova. Pākšaugu novārījums kā olu alternatīva pankūku 
receptūrās (PKI 4. kurss) Zinātniskais vadītājs profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Ķince 
26.​ Justīne Naudiņa. Drabiņu ilgtspēja makaronu ražošanā (PKI 4. kurss) Zinātniskais 
vadītājs profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Ķince 

 

 

 


