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LAUKSAIMNIECIBAS UN PARTIKAS TEHNOLOGIJAS FAKULTATES
PARTIKAS INSTITUTA

15. PI STUDENTU ZINATNISKA KONFERENCE

AKTUALITATES un INOVACILJAS Partikas nozarée

2025.gada 9.maijs
Partikas institiata 114.aud., Rigas iela 22a, Jelgava

KONFERENCES DARBA PROGRAMMA

9:30 — 10:00 Registracija (114. aud.)

10:00 — 10:05 Konferences atklasana - LPTF dekane D.Silina

10:05 — 10:10 Informativais zinojums par konferences norisi - LPTF prodekane L.Ozola
10:10 — 11:30 Pirma sesija (BBB un //4.aud.)

11:30 — 11:40 Partraukums (//4. / 134.aud.)

11:40 — 13:00 Otra sesija / Partraukums (//4.aud. / 134.aud.)

13:00 — 14:00 Tresa sesija

14:00 — 14:20 Konferences noslégums

Zinojumu sesijas darba vaditaji:
docente, vadosa pétniece Dr.sc.ing. llze Gramatina
docente, pétniece Ph.D. Sanita Reidzane

Viena mutiska zinojuma ilgums LIDZ 7 min. un 3 min. diskusijas => kopa 10 min.
Viena Pitch zinojuma ilgums LIDZ 3 min.
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FACULTY OF AGRICULTURE AND FOOD TECHNOLOGY
FOOD INSTITUTE

15th STUDENT SCIENTIFIC CONFERENCE OF Food Institute

TRENDS and INNOVATIONS in the Food Industry

May 9, 2025
Food institute 114.aud., Rigas iela 22a, Jelgava

CONFERENCE PROGRAM

9:30 — 10:00 Registration (114. aud.)

10:00 — 10:05 Conference opening - dean of LPTF D.Silina

10:05 — 10:10 Informative instructions on the order of the conference - vice dean of LPTF L.Ozola
10:10 — 11:30 First session (BBB and //4.aud.)

11:30 — 11:40 Intermission (/4. / 134.aud.)

11:40 — 13:00 Second session / Intermission (//4.aud. / 134.aud.)

13:00 — 14:00 Third session

14:00 — 14:20 Conference conclusion

Session moderators:
assistant professor, lead researcher Dr.sc.ing. Ilze Gramatina
assistant professor, researcher Ph.D. Sanita Reidzane

Duration of one oral presentation UP TO 7 min. un 3 min. discussion => total 10 min.
Duration of Pitch presentation UP TO 3 min.
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Zinojumu seciba:

1.dala (3 zinojumi) / Part 1 (3 presentations)

1. Valérija Nikolajenko. Aroniju vina kvalitates un kimiska sastava izpete (PZ 2. kurss)
Zinatniskais vaditajs tentirprofesore, Dr.sc.ing. Zanda Kriima

2. Vlads Krasanovs. Augu valsts produktu pildijuma izpéte pelmeniem (PZ 2. kurss)
Zinatniskais vaditajs profesore, Dr.sc.ing. Ruta Galoburda

3. Paula Braksa. Bioindikatoru izmantoSanas iespéjas Gin raZoSana (PZ 2. kurss)
Zinatniskais vaditajs teniirprofesore, Dr.sc.ing. Zanda Krima

2.dala (13 Pitch zinojumi) / Part 2 (13 Pitch presentations):

4. Diana Varslavane. Termiskas apstrades ietekme uz dazadu ellu kvalitati (PZ 2.
kurss) Zinatniskais vaditajs asociéta profesore, Dr.sc.ing. Jelena Zagorska

5. Jelena Pisarjonoka. Dabiga pigmenta — hlorofila — izdaliSana no partikas
produktiem ar zalas ekstrakcijas metodém (PZ 2. kurss) Zinatniskais vaditajs docente, Ph.D.
Anete Keke

6. Inese Tupreine. Fermentéta aroniju un piladZzu etika ieguve (PZ 2. kurss) Zinatniskais
vaditajs docente, Ph.D. Liene Jansone

7. Andris Jugans. Ekskriuzijas procesa pielietoSana neskistoSo Skiedrvielu sadaliSanai
iesala razoSanas blakusprodukta (PKI 4. kurss) Zinatniskais vaditajs profesore, Dr.sc.ing.
Dace Klava

8. Undine Hofmane. KvieSu zelmena (7riticum aestivum) Kvalitates izveértéjums un
audzeésanas tehnologiju optimizacija partikas raZoSanas vajadzibam (PZ 2. kurss)
Zinatniskais vaditajs docente, Dr.sc.ing. Liene Ozola

9. Justine Jumite. Liofilizétu auglu un darzepu maisijuma izstrade maziem bérniem
(PKI 4 kurss) Zinatniskais vaditajs docente, Dr.sc.ing. Liene Ozola

10. Elizabete Beate Komarova. ‘Udens kefira’ dzériena izpéte péc otreizejas
fermentacijas ar ogu piedevu (PZ 2. kurss) Zinatniskais vaditajs docente, Dr.sc.ing. Asnate
Kirse-Ozolina

11. Inga MadzZule. Barjerparklajumi ka alternativa polimeéru aizstaSanai laminétajos
iepakojumos (PKI 4. kurss) Zinatniskais vaditajs profesore, Dr.sc.ing. Sandra
Muizniece-Brasava

12. Elza Egle. Alternativa jogurta izstrade uz sukalu un zirpu proteina bazes (PZ 2.
kurss) Zinatniskais vaditajs asociéta profesore, Dr.sc.ing. Jelena Zagorska

13. Linda Volkova. Saldétu burkanu izvertéjums (PZ 2. kurss) Zinatniskais vaditajs
docente, Dr.sc.ing. Liene Ozola

14.  Dana Krilova. Maltas galas ar sipolu ekstrakta piedevu kvalitates izvértéjums (PZ 2.
kurss) Zinatniskais vaditajs docente, Dr.sc.ing. [lze Gramatina
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15. Jilija Krjukova. Saldéto desertu izstrade onkologijas pacientiem (PKI 4. kurss)
Zinatniskais vaditajs asociéta profesore, Dr.sc.ing. Jelena Zagorska

16. Simona Dreimane. Paatrinatas deriguma termina noteik§anas metodes piemérotiba

kartupelu cipsu deriguma termina prognozeSanai (PZ 2. kurss) Zinatniskais vaditajs
profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Kince

Otra sesija (5 zinojumi) / Second session (5 presentations):

17. Ashna Mathew. Exploring the Functional Applications of Citrus Juices and
Concentrates in Enhancing Dark Chocolate Formulations (PZ 2. kurss) Zinatniskais vaditajs
profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Kince

18.  Ashly Pullorukkudiyil Baby. Evaluation of carrot-infused canola oil (PZ 2. kurss)
Zinatniskais vaditajs docente, Dr.sc.ing. Liene Ozola

19. Devika Majukumar. Development and characterisation of pumpkin enriched honey
(PZ 2. kurss) Zinatniskais vaditajs docente, Ph.D. Anete Keke

20. Anashwara Velayudhan Menon. Application of Aquafaba for vegan low fat
mayonnaise development (PZ 2. kurss) Zinatniskais vaditajs asociéta profesore, Dr.sc.ing.
Jelena Zagorska

21. Monta Jurge. Sauso siikalu olbaltumvielu produkti PROTEIN SMOOTHIE
izstrade (PKI 4. kurss) Zinatniskais vaditajs profesore, Dr.sc.ing. Inga Ciprovica

Tresa sesija (5 zinojumi) / Third session (5 presentations):

22.  Nanija Dambe. Sulu izspaidu potencialais pielietojums kosmetika (PZ 2. kurss)
Zinatniskais vaditajs docente, Ph.D. Anete Keke

23. Raimonda Rubine. Bietes ka kartupelu alternativa saldo ¢ipsu izstrade (PKI 4.
kurss) Zinatniskais vaditajs profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Kince

24. Ieva Kriimina. Dazadu kaltéSanas procesu ietekme uz siera un biezpiena kvalitati
(PKI 4. kurss) Zinatniskais vaditajs asociéta profesore, Dr.sc.ing. Jelena Zagorska

25. Sofija Sabine Panfilova. PakSaugu novarijjums ka olu alternativa pankiku
receptiiras (PKI 4. kurss) Zinatniskais vaditajs profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Kince

26. Justine Naudipa. Drabinu ilgtspéja makaronu razoSana (PKI 4. kurss) Zinatniskais
vaditajs profesore, Dr.sc.ing. Tatjana Kince



