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Abstract

To bake quality rye bread one of the most important ingredients is yeast. The objective is to assess
the changes they see the quality of the production cycle of ,AS Hanzas maiznicas”. Starter quality
indicators corresponds to the accepted norms.

levads

Tradicionali rudzu maizes razoSana tiek izmantots ieraugs. leraugs ir no miltiem un Gdens sagatavota
mikla, kura mikroorganismu — pienskabes baktériju un raugu darbibas ietekmé panakta nepartraukta
skabuma palielinaSanas un CO, veidoSanas. Skabuma paaugstinasana mikla ir viens no veidiem, ka
nodroSinat rudzu miltu cepamipaSibas. Paaugstinot miklas skabumu, panak fermentu aktivitates
batisku samazinaSanu, tiek uzlabotas miltu sastavdalu Gdens saistiSanas un uzbrieSanas 1pasibas.
Fermenti, jo TpaSi cieti noardoSas amilazes, ir jutigas pret skabumu. Ja vides reakcija ir skaba, tas
nespéj intensivi darboties. Skaba vidé uzlabojas art pentozanu un olbaltumvielu ddens saistiSanas
spé€jas — palielinas maizes apjoms un veidojas stabilaka mikstuma struktira. Skabums batiski uzlabo
art maizes garsu un aromatu.

Darba mérkis ir izvértét ierauga kvalitates izmainas razoSanas cikla AS Hanzas Maiznicas.

Metodika

Darbs izstradats AS Hanzas maiznicas. RaZzoSanas ieraugs gatavots no rudzu miltiem un specialas
tirkultdras. MerTjumi veikti 2012. gada februart un 2011. gada junija. Skabju daudzums noteikts
paraugu titréjot (skabuma grados) ar 0,1 n NaOH. Vides reakcija (skabju stiprumu) noteikta
izmantojot pH metru.

Rezultati

Rudzu maizes ieraugiem 30 dienu perioda (februart un marta) tiek noteikts skabju daudzums un vides
reakcija. Uznémuma izstradatas prasibas paredz, ka ierauga skabumam ir jabat robezas no 23.0 lidz
27.5, savukart vide pH no 2,8 lidz 5,0. legdtie rezultati paradija, ka neatkarigi no izvélétd gada
meénesSa ierauga skabums ir noteiktajas robezas. Veélamais jeb Idealais ierauga skabums ir Sauraka
diapazona, bet tada kvalitate ieraugam konstatéta |oti reti. Tas nozimé, ka jacenSas ierauga
gatavoSanas procesu organizét ta, lai So vélamo kvalitati sasniegtu regulari. lerauga izmantoSanas
procesu izpétes analize paradija, ka viens no faktoriem, kas ietekmé ta kvalitati, ir ierauga
izmantoSanas laika ievéroSana. Ja izmantoSanas laiks tiek parsniegts, attiecigi palielinas ierauga
skabums, kas izraisa trukumus maizes kvalitaté.

Secinajumi

lerauga kvalitates raditaji atbilst uznémuma pienemtajam normam, savukart, vélamiem jeb idealiem,
ir nepiecieSams izmanot atseviSkus parametrus —

temperatdra un izmantoSanas laiks, lai nodrosSinatu idealos radttajus rudzu miklas gatavoSanai.



